
พระราชบัญญัตคิวบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจ าหน่ายเน้ือสัตว์ พ.ศ.2559             
และ 

กฎหมายล าดบัรอง เพ่ือเตรียมความพร้อมต่อใบอนุญาต
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 ประกาศในราชกิจจานุเบกษา 26 กนัยายน 2559 

พ.ร.บ.ควบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจ าหน่ายเน้ือสัตว์ พ.ศ. 2559 

 ใหย้กเลิกพระราชบญัญติัควบคุมการฆ่าสตัวแ์ละจ าหน่ายเน้ือสตัว ์2535  
      (มาตรา 3)  
 

 มีผลใชบ้งัคบัตั้งแต่ 25 พฤศจิกายน 2559 เป็นตน้ไป 
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 ดงันั้นใบอนุญาตฯ ท่ีออกตาม พ.ร.บ. 2535 จะหมดอายวุนัท่ี 25 พฤศจิกายน 2564  

ใบอนุญาตประกอบกจิการฆ่าสัตว์ 

 พ.ร.บ. 2535 ไม่มีก าหนดอายใุบอนุญาตฯ 

 พ.ร.บ. 2559 ก าหนดใหใ้บอนุญาตฯ มีอาย ุ5 ปี (มาตรา 21)  

 ใบอนุญาตฯ ท่ีก่อน พ.ร.บ. 2559 มีผลบงัคบัใช้ใบอนุญาตฯ จะมีอายุ 5 ปี 
นบัตั้งแต่ 25 พฤศจิกายน 2559 (มาตรา 67)  

หมดอายุ 
เม่ือไร? 
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กฎหมายท่ีใชใ้นการตรวจประเมินต่ออายโุรงฆ่าสตัว ์

 กฎกระทรวง ประกาศ ระเบียบ ขอ้บงัคบั และค าสั่งท่ีออกตาม พ.ร.บ. 2535 ให้ยงั
บงัคบัใชต้ราบท่ีไม่ขดัต่อ พ.ร.บ. 2559 จนกว่าจะมีกฎกระทรวง ประกาศ ระเบียบ 
ขอ้บงัคบั และค าสัง่ท่ีออกตาม พ.ร.บ. 2559 (มาตรา 69)  

 กฎกระทรวงก าหนดหลกัเกณฑ ์วิธีการ และเง่ือนไขในการตั้งโรงฆ่าสัตว ์
โรงพกัสัตวแ์ละการฆ่าสัตว ์พ.ศ. 2555 เน่ืองจากกฎกระทรวงท่ีออกตาม 
พ.ร.บ. ควบคุมการฆ่าสตัวฯ์ 2559 ยงัไม่การประกาศใช ้
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เหตุผลท่ีใบอนุญาตฯ ไม่ไดรั้บการต่ออาย ุ

 ขาดการบ ารุงรักษาโรงฆ่าสตัวใ์หอ้ยูใ่นสภาพสมบูรณ์ 

 ไม่เป็นไปตามกฎกระทรวงก าหนดหลกัเกณฑ ์วธีิการ และเง่ือนไข 
ในการตั้งโรงฆ่าสตัว ์โรงพกัสตัวแ์ละการฆ่าสตัว ์พ.ศ. 2555 

หรือ 
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เหตุผลท่ีใบอนุญาตฯ ไม่ไดรั้บการต่ออาย ุ

เม่ือเวลาผ่านไป... โรงฆ่าสัตว์ขาดการดูแล บ ารุงรักษา 

ไม่ได้รับการต่อใบอนุญาต 
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 ตวัอย่างการขาดการบ ารุงรักษา 
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1) บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
2) โรงพกัสตัว ์
3) บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
4) การควบคุมการปฏิบติังาน 
5) สุขลกัษณะในการปฏิบติังาน 
6) อ่ืนๆ 
 

 

แนวทางการปฏิบติัเพ่ือต่ออายใุบอนุญาต 
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1. บริเวณภายนอกโรงฆ่าสัตว์ 
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1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์

 มีการป้องกนัแมลง นก และสตัวท่ี์เป็นพาหะน าโรคมิใหเ้ขา้ไปในอาคารโรงฆ่าสตัว ์ 

 มีร้ัวกั้นเพื่อป้องกนับุคคลภายนอกและสตัวอ่ื์นมิใหเ้ขา้ไปภายในพื้นท่ีโรงฆ่าสตัว ์

 มีบริเวณรอบอาคารโรงฆ่าสตัวท่ี์มีการดูแลปรับปรุงใหอ้ยูใ่นสภาพดีไม่ก่อใหเ้กิด
ฝุ่ นละออง และมีระบบระบายน ้าท่ีดี 

 มีโรงพกัสตัว ์

 มีระบบบ าบดัน ้าเสีย 
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 ร้ัว สามารถป้องกนับุคคลภายนอกและสตัวอ่ื์นมิใหเ้ขา้ไปภายในบริเวณพ้ืนท่ีโรงฆ่าสตัวไ์ด ้

1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
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 รอบอาคาร มีการดูแลปรับปรุงใหอ้ยูใ่นสภาพดี ไม่ก่อใหเ้กิดฝุ่ น และมีระบบระบายน ้าท่ีดี   

1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
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 รอบอาคาร มีสภาพไม่ดี ก่อใหเ้กิดฝุ่ น และไม่มีระบบระบายน ้าท่ีดี   
1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
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1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
 โรงพกัสัตว์ ส าหรับพกัสตัวก่์อนท าการฆ่า 
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 โรงฆ่าสตัวแ์ละโรงพกัสตัวต์อ้งมีระบบบ าบดัน ้ าเสียท่ีมีประสิทธิภาพ  
 น ้าท่ีปล่อยสู่ส่ิงแวดลอ้มตอ้งอยูใ่นเกณฑม์าตรฐานตามกฎหมายวา่ดว้ยการส่งเสริม

และรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอ้มแห่งชาติ 

1.บริเวณภายนอกโรงฆ่าสตัว ์
 ระบบบ าบัดน า้เสีย 
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ถงัแซทเพยีงพอกบัการบ าบัด???? 
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2. โรงพกัสัตว์ 
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2. โรงพกัสตัว ์

  มีพื้นท่ีเพียงพอเหมาะสมกบัจ านวนสตัวท่ี์จะท าการฆ่าในแต่ละวนั ทั้งน้ี เพื่อการ
ผอ่นคลายของสตัว ์และสะดวกต่อการตรวจโรคสตัวก่์อนท าการฆ่าสตัวข์องพนกังาน
ตรวจโรคสตัว ์

 พ้ืนท่ีคอกพกัสุกรตอ้งมีขนาดไม่นอ้ยกวา่ 0.8 ตารางเมตรต่อตวั  
 พ้ืนท่ีคอกพกัโค-กระบือตอ้งมีขนาดไม่นอ้ยกวา่ 2 ตารางเมตรต่อตวั            
 พ้ืนท่ีคอกพกัแพะตอ้งมีขนาดไม่นอ้ยกวา่ 0.25 ตารางเมตรต่อตวั              
 พ้ืนท่ีคอกพกัแกะตอ้งมีขนาดไม่นอ้ยกวา่ 0.35 ตารางเมตรต่อตวั 
 พ้ืนท่ีคอกพกันกกระจอกเทศตอ้งมีขนาดไม่นอ้ยกวา่ 1.5 ตารางเมตรต่อตวั  
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2. โรงพกัสตัว ์
  มีพ้ืนท่ีเพียงพอเหมาะสมกบัจ านวนสตัว ์

0.8 ตารางเมตร/ตัว 2 ตารางเมตร/ตัว 
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2. โรงพกัสตัว ์
  มีพ้ืนท่ีเพียงพอ สะดวกต่อการตรวจโรคสตัวก่์อนเขา้ฆ่า 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสัตว์ 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
  โครงสร้างภายในอาคารโรงฆ่าสัตว์ 
 พืน้ ท าดว้ยวสัดุท่ีมีผวิเรียบ กนัน ้ าได ้แขง็แรงทนทานต่อการกระทบกระแทก การสึก
กร่อน และสารเคมี มีความลาดเอียง ระบายน ้าไดส้ะดวก ไม่เกิดการท่วมขงั รอยต่อระหวา่ง
พ้ืนกบัผนงัตอ้งเช่ือมกนัสนิท สามารถท าความสะอาดไดง่้าย 
 ผนัง ท าดว้ยวสัดุท่ีมีผวิเรียบ กนัน ้ าได ้แขง็แรงทนทาน ไม่ผกุร่อนหรือเป็นสนิม ทนทาน
ต่อสารเคมี รอยต่อระหวา่งผนงักบัเพดานเช่ือมกนัสนิท สามารถท าความสะอาดไดง่้าย 
 ประตูและวงกบประตู ท าดว้ยวสัดุท่ีมีผวิเรียบ กนัน ้ าได ้ไม่เป็นสนิม สามารถท าความ
สะอาดไดง่้าย และประตูท่ีเปิดสู่ภายนอกอาคารปิดไดส้นิท 
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 ผนัง ผิวเรียบ กนัน ้ าได ้แขง็แรงทนทาน ไม่ผกุร่อนหรือเป็นสนิม ทนทานต่อสารเคมี  

3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 รอยต่อ ระหวา่ง ผนัง-ผนัง 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ฝ้า เพดาน ผวิเรียบ กนัน ้ าได ้แขง็แรงทนทาน ไม่ผกุร่อนหรือเป็นสนิม ทนทานต่อสารเคมี  
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ทางระบายน า้ ผวิเรียบ มีท่ีปิด สามารถเปิด ท าความสะอาดง่าย มีความลาดเอียงใหน้ ้ าไหล  
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์

 ระบบระบายน ้ า ตอ้งสามารถป้องกนัน ้ าท้ิงจาก
ส่วนท่ีไม่สะอาดไม่ให้ไหลไปสู่ส่วนท่ีสะอาดได้ และ
ปลายท่อด้านนอกอาคารต้องออกแบบให้สามารถ
ป้องกนัไม่ใหส้ัตวอ่ื์นเขา้ไปในอาคารโรงฆ่าสัตว ์และไม่
ก่อใหเ้กิดกล่ินรบกวน 
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 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ทีใ่ช้ในโรงฆ่าสัตว์  ต้องมีลกัษณะ ดงัต่อไปนี ้
 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ทุกชนิดท าดว้ยวสัดุท่ีไม่มีส่วนผสม   ซ่ึงอาจเป็นอนัตรายต่อ

ผูบ้ริโภค ผวิเรียบ ไม่เป็นสนิม ไม่มีรอยแยกหรือรอยแตก รอยต่อตอ้งเช่ือมกนัสนิท สามารถลา้ง
ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือโรคได ้

 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์บางชนิดท่ีใชส้ารหล่อล่ืน มีการป้องกนัมิใหส้ารหล่อล่ืนต่าง ๆ 
ปนเป้ือนกบัเน้ือสตัวแ์ละซากสตัว ์และสารหล่อล่ืน   ตอ้งเป็นชนิดท่ีบริโภคได ้

 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ท่ีสมัผสักบัเน้ือสตัวแ์ละซากสตัว ์  หา้มทาหรือเคลือบผวิหนา้
วสัดุดว้ยสารเคมีท่ีอาจเป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภค 

 เคร่ืองมือและเคร่ืองจกัรท่ีติดตั้งประจ าท่ี ตอ้งติดตั้งใหห่้างจากผนงัหรือเพดานอยา่งนอ้ยสามสิบ
เซนติเมตร เพื่อสะดวกต่อการตรวจสอบและ ท าความสะอาด 

 

 

3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ทีใ่ช้ในโรงฆ่าสัตว์ 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ทีใ่ช้ในโรงฆ่าสัตว์ 
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 อ่างล้างมือ 

 จดัใหมี้อ่างลา้งมือติดตั้งไวทุ้กหอ้งผลิตและหอ้งสุขา 
 อ่างลา้งมือตอ้งท าจากวสัดุท่ีแขง็แรงทนทานและไม่เป็นสนิม มีขนาดลึกพอเหมาะ 

ท่ีจะป้องกนัการกระเซ็นของน ้าขณะลา้งมือ และเป็นชนิดท่ีไม่ใชมื้อหรือส่วนของ 
แขนเปิดปิด และท่อน ้าท้ิงจากอ่างลา้งมือตอ้งต่อลงสู่ท่อระบายน ้าท้ิงโดยตรง 

 บริเวณอ่างลา้งมือจดัใหมี้ผลิตภณัฑล์า้งมือท่ีเป็นสบู่เหลวตามกฎหมายวา่ดว้ย
เคร่ืองส าอาง 

3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 อ่างล้างมือ 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์

แบ่งพ้ืนท่ีออกเป็นสองส่วน คือ  
 ส่วนท่ีไม่สะอาด 
 ส่วนท่ีสะอาด 

 ห้องผลติ 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ห้องผลติโค กระบือ แพะ แกะ สุกร และกระจอกเทศ 
 - ส่วนที่ไม่สะอาด = บริเวณท าสลบ เอาเลือดออก ลอกหนงัหรือขดูขนตดัขา ดึงกีบ
และพ้ืนท่ีลา้งเคร่ืองในขาว 
 - ส่วนสะอาด = เปิดทอ้งเอาเคร่ืองในออก ผา่ซีกตดัแต่ง พ้ืนท่ีลา้งเคร่ืองในแดง และ
ลดอุณหภูมิซาก(ถา้มี) 
 ห้องผลติไก่ เป็ด ห่าน 
 - ส่วนที่ไม่สะอาด = บริเวณท าสลบ เอาเลือดออก ลวกถอนขน  แยกหวั ตดัขา  
เปิดทอ้งเอาเคร่ืองในออก และพ้ืนท่ีลา้งเคร่ืองใน 
 - ส่วนสะอาด = ผา่ซีกตดัแต่ง  และลดอุณหภูมิซาก(ถา้มี) 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนที่ไม่สะอาด 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนที่ไม่สะอาด 
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 ส่วนที่ไม่สะอาด 

3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนที่ไม่สะอาด 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนที่ไม่สะอาด 
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การล้างซากสัตว์หลังการถอนขน/ขูดขน  

40 

สุกร 
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การล้างซากสัตว์หลังการถอนขน/ขูดขน  

41 สัตว์ปีก 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนสะอาด 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 ส่วนสะอาด 
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3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์

น า้ที่ใช้ในโรงฆ่าสัตว์ 
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 ตอ้งสะอาด มีคุณภาพตามมาตรฐานน ้ าบริโภคตามประกาศกระทรวงกระทรวงสาธารณสุข ในกรณีท่ี
โรงฆ่าสัตว์จ  าเป็นต้องใช้น ้ าแข็ง น ้ าแข็งท่ีใช้ต้องสะอาด มีคุณภาพตามมาตรฐานน ้ าแข็งตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข (ระบบการผลิต/การจดัเกบ็ และผลวิเคราะห์) 

  ผลวเิคราะห์ทีต้่องมีเพ่ือใช้ในการต่ออายุ 
 ผลวเิคราะห์น ้าตามเกณฑป์ระกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยเร่ือง น ้ าบริโภคในภาชนะบรรจุ

ท่ีปิดสนิท  
 ผลวเิคราะห์น ้าแขง็ตามเกณฑต์ามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวา่ดว้ยเร่ืองน ้าแขง็ 

3. บริเวณภายในโรงฆ่าสตัว ์
 น า้ 
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4. การควบคุมการปฏบิัตงิาน 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 การขนส่ง การเคล่ือนย้ายสัตว์เข้าโรงฆ่าสัตว์ 

  ผูรั้บใบอนุญาตตอ้งปฏิบติัตามกฎหมายวา่ดว้ยโรคระบาดสตัวแ์ละกฎหมายอ่ืนท่ี
เก่ียวขอ้ง โดยใหค้  านึงถึงสวสัดิภาพสตัวด์ว้ย 

การเคล่ือนยา้ยสตัวต์อ้งไดรั้บอนุญาตจากกรมปศุสตัว ์
สตัวต์อ้งผา่นการตอบรับการแจง้การฆ่าและมีหนงัสือรับรองแหล่งท่ีมาหรือใบ
เคล่ือนยา้ยมาดว้ย 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 การท าสลบสัตว์มีชีวติ 

 คือ การท าใหส้ตัวส์ลบโดยปราศจากความทุกขท์รมานหรือความเจบ็ปวดทางกายก่อนท าการ
ฆ่าสตัว ์และเลือกใชว้ิธีการฆ่าสตัวท่ี์เหมาะสมกบัชนิดของสตัว ์ยกเวน้การฆ่าสตัวต์ามพิธีกรรมหรือ
ขอ้บญัญติัทางศาสนา 
สตัวต์อ้งไดรั้บการท าสลบก่อนการท าการน าเลือดออก ยกเวน้การเชือดสตัวต์ามหลกัพิธีกรรมหรือ

ขอ้บญัญติัทางศาสนา เช่น การเชือดตามหลกัศาสนา เช่น ศาสนาอิสลาม 
 วิธีการท าสุกรสลบ คือ การใชก้ระแสไฟฟ้า ปืนยงิสลบ หรือ การใชก๊้าซคาร์บอนไดออกไซด ์
 วิธีการท าไก่ เป็ด ห่าน และนกกระจอกเทศสลบ คือ การใชก้ระแสไฟฟ้า  
 วิธีการท าใหโ้ค กระบือ แพะและแกะสลบ คือ การใชก้ระแสไฟฟ้า หรือปืนยงิสลบ 
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 การเชือดสัตว์โดยไม่ท าสลบก่อนเพ่ือให้เป็นไปตามหลกัพธีิกรรมหรือข้อบญัญตัิ 
ทางศาสนา สัตว์ต้องได้รับบังคบัให้สงบไม่มีการดิน้ ทุรนทุรายในระหว่างท าการเชือด 

  วธีิการบงัคบัไก่ เป็ด ห่าน และนกกระจอกเทศใหส้งบ คือ การใชก้รวยบงัคบัสตัว ์
  วิธีการบงัคบัโค กระบือ แพะและแกะใหส้งบ คือ การใชซ้องบงัคบัสตัว ์
  ไม่มีวธีิการบงัคบัสุกรใหส้งบ 
 

4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 

หา้มทุบหวัหมู 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 การท าสลบสุกร 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 กรวยบังคบัสัตว์ปีกและรองเลือด 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 ซองบังคบัโค 



www.themegallery.com 

4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 ซองบังคบัโค 
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 ตอ้งมีการตรวจโรคสตัว ์โดยพนกังานตรวจโรคสตัว ์ภายในเวลา 24 ชัว่โมงก่อนท าการฆ่าสตัว ์
 มีการบันทกึข้อมูลการตรวจโรคสัตว์ 

 โรงฆ่าสตัวต์อ้งจดัเกบ็บนัทึกการตรวจโรคสตัวก่์อนท าการฆ่าสตัวแ์ละการตรวจเน้ือสตัวแ์ละ 
ซากสตัวห์ลงัท าการฆ่าสตัวโ์ดยพนกังานตรวจโรคสตัว ์โดยใชร้ายงานตามประกาศกรมปศุสตัว ์แบบ
รายงานการตรวจโรคและพิสูจน์โรคสตัว ์พ.ศ. 2562 (จดัเกบ็บนัทึกฯอยา่งนอ้ย 6 เดือน) 

 

 

 

เพ่ิมส าเนาตอบรับการแจง้การฆ่าสัตว ์

4. การควบคุมการปฏิบติังาน 

 การตรวจโรคสัตว์ 
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 ตรวจโรคสัตว์ก่อนท าการฆ่า 
4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 ตรวจเน้ือสัตว์และซากสัตว์หลงัท าการฆ่า 
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เพ่ิมส าเนาตอบรับการแจง้การฆ่าสัตว ์

4. การควบคุมการปฏิบติังาน 

        : ท าไมต้องมีการตรวจโรคสัตว์โดยพนักงานตรวจโรคสัตว์? 
       :    :  เพ่ือตรวจว่าสัตว์สุขภาพดีไม่เป็นโรคระบาดและรับรองให้จ าหน่ายเน้ือสัตว์ที ่
          เหมาะสมกบัการบริโภคเพ่ือคุ้มครองผู้บริโภค 
 
       :  ถ้าโรงฆ่าไม่จัดให้มีการตรวจโรคสัตว์และรับรองให้จ าหน่ายจะเกดิอะไรขึน้? 
       :    :    1. โรงฆ่าสัตว์มีโทษทางปกครอง (พกัใช้ เพกิถอน) 
                  2. ผู้น าเน้ือสัตว์ออกจากโรงฆ่าก่อนทีจ่ะรับรองให้จ าหน่ายมีโทษอาญา (มาตรา 35) 
                  3. ผู้ตัดแต่งเน้ือสัตว์ทีไ่ม่ผ่านการรับรองให้จ าหน่ายมีโทษอาญา(มาตรา 37) 
                  4. ผู้จ าหน่ายเน้ือสัตว์ทีไ่ม่ผ่านการรับรองให้จ าหน่ายมีโทษอาญา (มาตรา 38) 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 มีมาตรการป้องกนัไม่ให้เน้ือสัตว์และซากสัตว์ปนเป้ือนกบัส่ิงสกปรก 

ในกระบวนการผลิตตอ้งไม่มีส่วนใดของเน้ือสตัวแ์ละซากสตัวส์มัผสักบัพ้ืนโดยตรง 
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4. การควบคุมการปฏิบติังาน 
 มีมาตรการป้องกนัไม่ให้เน้ือสัตว์และซากสัตว์ปนเป้ือนกบัส่ิงสกปรก 
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5. สุขลกัษณะในการปฏิบติังาน 
 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 



www.themegallery.com 

 จดัใหมี้อ่างลา้งมือชนิดท่ีไม่ใชมื้อหรือส่วนแขนเปิด-ปิด ติดตั้งในทุกหอ้งผลิต 
5. สุขลกัษณะในการปฏิบติังาน 

ใชมื้อเปิด-ปิด และไม่ต่อท่อลงรางระบายน ้า ใชเ้ข่าดนัเปิด-ปิด และต่อท่อลงรางระบายน ้า 
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6. เร่ืองอ่ืน ๆ 
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 ผูรั้บใบอนุญาตตอ้งมีคู่มือการปฏิบติังานในทุกขั้นตอนการปฏิบติังาน 

 ผูรั้บใบอนุญาตตอ้งจดัให้มีระบบการเรียกคืนสินคา้และการสืบยอ้นกลบัแหล่งท่ีมา 
ของสตัวโ์ดยเกบ็เอกสารดงัน้ีไวอ้ยา่งนอ้ย 6 เดือน  

    - ตวัจริงหรือส าเนาแบบแจง้และตอบรับการแจง้ฆ่า 
    - ตวัจริงหรือส าเนากรณีหนงัสือรับรองแหล่งท่ีมาของสัตวเ์พื่อเขา้โรงฆ่าสตัว ์
    - ส าเนากรณีหนงัสืออนุญาตเคล่ือนยา้ย 

6. เร่ืองอ่ืน ๆ 

เพื่อสอบ
ยอ้นกลบั 
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6. เร่ืองอ่ืน ๆ 

ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เร่ือง การแจ้งการฆ่าสัตว์และการออก
หลกัฐานการรับแจ้งการฆ่าสัตว์ พ.ศ. ๒๕๖๒ ก าหนดให้ 
         - ผูแ้จง้ฆ่าเกบ็ตน้ฉบบัแบบแจง้และตอบรับการแจง้ฆ่า 
         - พนกังานทอ้งถ่ินเกบ็ส าเนาแบบแจง้และตอบรับการแจง้ฆ่า 
         - ผูป้ระกอบกิจการฆ่าสัตวเ์กบ็ส าเนาแบบแจง้และตอบรับการแจง้ฆ่า 
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 โรงฆ่าสัตวต์อ้งจดัเก็บส าเนาแบบแจง้และตอบรับการแจง้การฆ่าสัตวเ์อกสารระบุ
แหล่งมาของสตัวมี์ชีวติ และรายงานการรับรองให้จ าหน่ายเน้ือสัตว์ของพนกังานตรวจ
โรคสตัวอ์ยา่งนอ้ย 6 เดือน 
 

6. เร่ืองอ่ืน ๆ 
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6. เร่ืองอ่ืน ๆ 

พนกังานตรวจโรคสัตวเ์ป็นจดัท ารายงานรับรอง
ใหจ้ าหน่ายเน้ือสตัว ์

สามารถ download 
http://certify.dld.go.th/certify/index.php/th/201
6-05-01-14-47-42/2016-05-03-02-06-25/1077-
2019-08-05-06-45-50 

พนกังานตรวจโรคสตัวส่์งรายงานใหส้ านกังาน
ปศุสตัวจ์งัหวดัทุกเดือน 
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